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DECRETS ARRETES, DECISIONS ET CIRCULAI‘{ES

PRES[DENCE ‘DU CONSEIL

DECRET No 60-118 du 15 décembre 1960 réy glemen-

iant le con,flzz‘mnnemenf dos cafés.

Le Pnemler Mlmstre

“Va lai-loi. mo 60-10 du 23 aviil 1960 modifiant 1’orgam'~
sation. des -instjtutions de la: République togolaise;

Vu le decret du 27 -dofit 1937 riglementant’ l’exportaiion
des produits du cru;

Vu PVarrété n° 237-49/Agro. du 28 mars 1949 créant an
Service” pubhc dé” Controle 'du Conditionnement dés prodaits a-

Pexportation et & Pimportationt dont les attributions sont Héfinies
© par le: décret- n® 45-2433 du 17 octobre 1945 et PYarrgté du

18 'ocbobre 1945

Vua 'le décret n° 48—1075 du.2 juillet 1948 concernant “Ie
conditionnement des ‘cafés;’

Sur le rapport du Minjstre des finances et ides: affam&a écomo-
miques d'une part, du Ministre Wde lelevage, de Ta gnculture
¢t des eaux et foréts d’autre part;

Le conseil des nnmstrds.enmndu, o S

DECRETE :

ArticLE PrREMiER. — L’exportation des cafés verts
originaires du terriloire de la République logolaise
est subordonnée aux régles ci-dessous énoncées :

TITRE 1
Définétions et (,lasszflcatlon

Art. 2. — Les cafés doivent — ,
- 1) Appartenir a I'une des espéces ci- apl‘e dési-
gnées : -
— coffea arabica {Bourbon, Leroy);
— coffea canephora (Robusta, Kouilou, Niaouli,
de la Nana etc.);
"2) Etre sains, secs, (la lenzur ea eau, déterminde
par le phocéd’ indiqué en annexe, devra étre infé-

rieure ou au plus égale & 130%) et sans mauvaise
odeur;

3) N'avoir subi aucuns altération (mlolslssure pour-_
riture - ete...);

- 4) Ne -contenir aucune matidre étrangérs, auotre
que celles décrites dans le baréme des défauls, -

'ART. 3. — La classification des cafés est ditermi- |

née d'une part d'aprés la qualité, d’autre part d’apres
la granulométric. ' , v

ART. 4. — Il est cré, pour toutes - Tes espéces  bota-
niques faisant l'objet de Particle 2, les qualités com-
merciales ci-a pres deﬁmes ;

‘Qualité ":L'fra pnma COI‘I espondanl au‘{ cafés :

a) composés de loLS de couleur homogéene,

b) ne présentant pas plus-de quinze défauts do
aucun en grain noir ou €n cerise et au max
mum cing défauts en brisures;

Qualzte przma correspondant aux cafés :

ay ompose de lots de couleur homowene

b) ne p‘re,‘semta.n't pas. plus ‘de trenle défaunls dc
-AUcuIL en grain Noir ou en cerise et au max
mum cing défauts en . brisures; :

Qualité supervurﬂ Cfn‘resplondanl aux cafe(s

aj) oomp|oses de lots daspect o‘r)neml homocvene i
oouleur

b) ne présentant pas plus de so1xanbe defa 1ls d@
aucun en grain- noir gu en cerise et au mas
mum dix défauts en brisures;:

Qualité courante correspondant aux cafés ne prése
tanl pas plus de 120 défauts dont an maximu
cmq en grﬂms nou's ouw censes et quinze el br
sures, st o- Lo .

Arrt. 5. — Les défauts sont comptés sur une pri
d’essai de 300 grammes d’aprés le baréme suivan

1 téve avariée séche .. ... . ... . 2défac
1 féve moite . - . . . . . e
lTeervise . -« . . . . oL ..

2 féves en parche . . . . . . .
2 féves demi-noires .~ . . .. ., .

5 féves blanches spangleuses ..

[y

coqullles ou bll>llI‘ES ..

o

feves dites s¢ches . . . . . . ..
féves vertes imimalures . .

“féeves indésirables . . . . .. . .

= ot O

féva:sﬁr'E.... e
10 feves piquées ou scolytées . .

1 grosseé peau (coque) . .

3 petiles peaux ou parches

1 gros bois .. -/

1 bois moyen . - . . . . . . ..

&

'3 pc[i-s‘bai;’»‘: ..

Pierres : a l'exception des cafés, lavés el dépel
culés, une franchise de 1.25g. est tolérée par pr:
d’essai, La tolérance est de 1,50g. pour le grade
Dans le cas des caftés caracolis, elle sera de 2,50

‘

On entend par :

1) Féve avariée séche : feve mdussue ou feve v
de gris, mélangée & la marchandlse aw moment
l'ensachement, : ;
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-2) Féve noire: féve dont la moitié ou plus est
extérieurement de couleur - noire,

[N

3) Feve demi-noire: féve dont moins de la mmu

‘est extérieuremenl de couleur noire,

4) Féve en parche: féve enveloppée dans la par-
che, .

3

5) Féve blanche spongieuse : féve de couleur blan-

~che ou blanchiire, de consistance spongieuse, c'est-a-

dire dans les lissus de laquelle l'ongle peut -“’enfoncer
sous une faible pression comme dano du ligg

‘ 6) Fave dite siche : féve ridée 1égére, grzsatrqe.
7) Feve verte 1mmalure

; féve non miwe de coulear
vierdatre, .

8) Feéve indésirable : féve mal wvenue .ou. altérée
n’entranl dans auctne des catégories d'imperfections
nettement caractérisées prévues par la priésente no-

.menclature mais qui, réintroduite dans la partie

triée de :Iéchan'illon, doit élre retrouvée instantand-
Jment,

... 9) Féve piquée ou scolytée ;: féve présentant.un
gros tnou -ou plusieurs pelits {rous, causés par cerfains
insectes, notamment par le scolyle du grain.

. 10) Féve siire : féve en général de couleur havane
gui, ouverte en deux, dégage une odeur siirette,

11) Cerdise :

fruit desséché comprenant loules ses
cnveloppes. : )

.112) Brisure : partie de féve d’un volume Jnferleur
a4 une demi-féve normale, g

13) .Grosse peau ou o')que fragment de l‘env,elﬂop-
‘pe exteueurre du fruit; : g

14) Pehte peaw-ou parche :
loppe de la féve,

13) Croquille /(bu oreille de cochon): partie de
f2ve présentan! une cavits,

16) Gros bois: brindille d'environ 3cm de lon-

gueur,

17) Bois moyens : brindille denviron lecm de
longueur,

'18) Petit-bois : brindille d’environ 1/2cm de. lon-
gueur, '

Quand une féve frésente plusieurs difauts, elle est
classée dans la caiégorie la plus pénalisde.

ArT. 8. = Il est créé, pour toutes les espéces bota-
niques faisant Pobjet de Particle 2, les grades granu-
lométriques ci:apres” d”fln.l\S

Grade I — correspond aux cafés dont les. grains
sont retenus au-crible de 16, une tolérance de- 894
en poids de -grains passant au’ crible de 16 mais
retenus au crible de - 13 étant admise’ .

ql

fragment de l'enve-

Grade II — correspond aux cafés dont les grains,
passant au crible de 16, sont retenus au crible de
13, unz tolérance supérieure de 8% en poids de
grains retenus au crible 16 el une tolérance inférieure
de 40 en poids de grains passant au crible de 13
mais retenus. au crible de 10 étant admises;

Grade 11l — dcorrespondant aux cafés dont les
grains, passant au crible de 13, sont -retenus au
crible de 10, une tolérance supérieure de 80 en
poids do grains retenus au crible de 13 et unfe
tolérance inférieure de 4¢o en poids de grains: pasgant
au crible de 10 étant admises.

La détermination des cribles correspond au dia-
metre de leurs trous e\;prlmes en 1/64 dle pouce.
anglais ( «inch » }.

Art. 7. —— Le grade est détermind  par -criblage
effectué sur une prise d'essai de 100 gr,amm’es;

.Les cuble; d’'essai 1nesurdnt 20 et 30 centlmetl‘es
et comportent

' le crible. 16 — 10 rangées de 23 trous et 11
rangées de 26 trous dlsposees en guinconce,

-— c1‘1ble 13 — 26 ranoees de 3‘) trous dlSp'OSEES en
qu‘noonce

— crible 10 — 32 rangées de 38 trous disposées en
quinconce,

- Le passage des grains a travers le crible doit &tre
naturel el umquemnent provoqué par des mouvemenihsv
alternativement latéraux ef longitudinaux imprimés
au crible pendant treute secondes,

Les grains qui resten! coincés dans les trous sont
considérés comme retenus.

Arr. 8. — L'exportation de tout café ne répondant
pas aux conditions ci-dessus est strictement prohibée.
Néanmoins les brisures et les déchets peuvent étre
exportés.sous les dénominations de brisures el lriages.

1) les brisures doivent :
a) appartenir & la méme variété bolanique

b) ne pas contenir plus de 3% en poids de grains
noirs ou brisuies noires, plus de 1,5% de matitre
étrangére, y compris coques el parches;

¢) n2 pas contenic plus de 3% <en poids de petites
brisures passant au crible de 10. -

2) les triages comprenant les grains noirs et les
feves défectueuses; ils dloinent —

a) appartmu‘ a.la méme vauetL bohanlque, une
tolérance de 1009 en poids de grains noirs d’avitres
variétés ¢tant toutefois admises,

b) .ng"pas .contenir plus de 4% en poids de mafié-
res étrangéres y eoniptis coques-et parches,

B
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¢) ne pas contenir plus de 5% de pelites brisures
passant au crible de 10.

TITRE II
Homogénéité —  Emballage
Art. 9. — Les exportations de, café doivent élre

réalisées par lots homogénes,

On entend par lot de café toutes quantités de ce
produit, emballées dans des sacs neufs, égaux et
garantissant une lare constante et ne présentant, ni
a lintérieur de chaque sac, ni d'un sac a lautre, des
différences sensibles dans leur caractéristiques com-
mirciales,

Les sacs doivent étre d'un poids uniforme de 60

kilogrammes net, compte tenu de la tolérance ad-

mise par les usagers commerciaux.

TITRE Il
Marquage

Art. 10 — Chaque sac'de café doit porter, sur une
face au moins, de facon apparente et indélébile, les
caractéristiques suivantes et dans l'ordre :

1) dans la mwitié supérieure la marque, €n noir ou
sn couleur, spécialement choisie par chagque expor-
taleur; ‘

2) dans la moitié inférieure, en npir

© ) sur une premiére ligne, en capitales de 5cm de
haut, 4cm de large et 1cm dépaisseur le mom de
¢ Togo »; '

b) suar une deuxidme ligne, en capitales de mémes
dimensions gque ci-dessus;

1 — Ulindication de Pespéce, représentée par une
des lettres ci-aprés : t

A pour Arabica
R pour Robusta
K pour Kouilou
N pour Niapuli
2 — lindication de la quafité représentée'pa-r un

certain nombre de disques de 5cm de diamétre, 2
savoir :

5 disques pour la qualité exfra-prima
4 Jdisques pour la qualité prima’ ‘
3 disques  pour la qualité supérieure
2 disques pour la qualité courante.

iLes disques sont remplacés, pour' les brisures, par
Fes lettres BRI ef, pour les triages, par les leltres
TRI en capitales de mémes dimensions que ci-

c) sur une troisieme ligne Pindication de grade
granuloméirique est - représentée ‘par un chiffre ro- -

main aux dimensions ci-dessus indiquées, a Savoir :

I pour le grade 1
II pour le grade 2

IIL. p'our‘ le grade 3

TITRE IV
Conirole _
Arr. 11. — L’exportateur doit demander, en pri
cipe, quatre jours au moins avant le début du cha
getnent du navire, au service de conltréle Ju. conc

. tionnement, de procéder au contrdle des lots deslin

a lexportation.

Art. 12. — La vérification porte sur 10 p. 100 ¢
moins des quantités présentées, en ce qui concerne
controle de la qualité et de la granulométrie. I
contrdleur a toujours le droit, s’il le juge nécessair
de procéder i linspection d’une plus grande quanti
du lot. : '

" Les sacs 2 retenir pour la vérification sont prélev
dans les différentes parties du lot et réunis par gro
pes de dix. Le dernier groupe peut étre inférieur
ce nombre. Il en est de méme st Pimportance gl
bale du lot ne permet pas de retenir un groupie
dix sacs.

I1 est laissé a Pinitiative du chef de service de co
trole de ‘déterminer si les prises d’échantillons s
fectueront par sondage ou par vidage des sacs.

Le mode opératoire est ajnsi fixé : &

} par sondage de chaque groupe de sacs, La pri
dlessai de 156g. environ s'opére a la sonde a d
férentes hauteurs des sacs;

2) par vidage des sacs de chague groupe sur-
aire cimentée ou une bache, suivi d'un brassa
soigneux du contenu. Les féves sont étalées de fag
a former une couche dune épaisseur inférieure

- 10cm. Il en est tiré an hasard une prise d'essai |
~ 1,500kg environ. Si le dernier groupe de préléveme

est inférieur a 10 sacs, la prise d’essai est proportio
nelle au nombre de sacs qui le composent.

Les différentes prises d’essal sonl réunies et s
gneusement mélangées, On en sort un géchantill
moyen final de 100 grammes ou 300 grammes sel
les besoins, '

La fiche délivrée par le service Ae controle «
conditionnement mentionne si les prises d'essai <
été effectuées par sondage ou par vidage des sacs.

Pendant la préparation d'un lot de café, Iexpx
tateur peut demander au service de contrdle «
conditionnement que Dl'échantillonage en vue de o
trole, soit opéré par prélévements échelonnés a d
férents moments de la constitution de ce lot.

ART. 13. — Tous les sacs sur. lesquels ont porté
opérations de vérification seront marqués par l'age

‘du service de controle au plomb de ce service. Ce
- marque st placée 3 la fermeture du. sae.
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Art. 14. — La validité du contréle est fixée 2 Appareillage — Une étuve a gaz ou une étuve élec-
quatre mois sous réserve que nulle altération ulté- trique permettant d’atteindre 105¢ — des boltes i
rieuré ne vienne déprécier la qualité du produit. 3

Passé ce délai, le lot non exporté doit subir un
nouveau oontrole,

TITRE V
Pénalité

Art. 15. — Les dispositions prévues aux articles
13, 16 et 17 du décret du 17 octobre 1945 sont ap-
plicables au présent décrel. L’interdiction d’expior-
tation sera prononcé pour tout lot dont la qualité
sera reconnue non conforme aux normes,

TITRE VI
" Dispasitions fransitoires

ARrT. 16. — Le respéct des dispositions des articles
6, 7, 9 et 10 relatives d’'une part a la granulométrie,’
d'autre part au poids de sacs est facultatif pour. les
exportations de. la récolte 1960-61.

La classification des lols de café de ladite récolte
exportés sans avoir été soumis a criblage sera ef-
fectuée d'aprés la qualité Seulement et il ne sera
porté sur les sacs aucune indication de grade granu-
lométrique,

TITRE VIJ,

Ar1. 17. — Sont abrogées toutes digpositions anté-
rieures relatives au conditionnement des cafés verts
et notamment 'arrété no 606-CAB du 28 juillet 1948
portant promulgation du décret mne 48-1075 régle-
mentant le conditionnement des cafés, susvisés,

ARrT. 18. — Le Ministre de I'agriculture, de I'élevage

et des eaux et foréts et le Ministre des finances €t des

affaires économiques sont ‘chargés, chacun en ce qui
le concerne, de 'exécution du présent décret qui sera

_publié au Journal officiel,

Fait 4 Lomé, le 15 décembre 1960
S. B. Orymero. |
Par le Premier Mipistre:
Le Ministre 'des finances et des affaires économiques,
'H. D. Coco

Le Ministre de U*Agriculture, de
CElevage et des Eaux et .Foréts,

Namoro Karamoxko

ANNEXE
Déterminafion’ de la teneur en eau
Objet de principe — Détermination de la teneur en

eau des cafés en vue de leur admission a l'exportation,

Le café est séché A I'étuve a .100-105° pendant huit
heures, puis pesé, i

tare — un dessiccateur a acide sulfurique ou a
chlorure de calcium, .

Mode opératoire — On préléve sur- I'échantillon
moyen, provenant de différentes prises d’essai effec-
tuées dams les sacs retenus par le contréle du con-
ditionnement, 10g. de café que l'on introduit dans une
boite a lare, On place la boite a tare débouchée dans
I'étuve, on laisse refroidir dans le dessiccateur pen-
dant trente minules et l'on pése.

Tolérance : pesées initiales et finale au milligram-
me, ¢

Expression des résultafs — La ‘teneur en eau est
exprimée 'par rapport & 100g. de café.

Soit p, le poids du café avant dessiccation, soit.p’,
le poids du café apres dessiccation. '

L/a tteneur en eau par rapport 3 100g. de café sera
donnée par la relation : : :

) >< 100

H20 0/0 — (P'Pp

DECRET No 60-120 du 17 décembre 1960 ﬁ:caﬁt les
indemnités a allouer auz fonctionnaires ou agents
appelés a se déplacer & Uéiranger, -

"Le _Prpmier Ministre,

Vu 1a Ioi n° 60-10 du 23 avril 1960 ‘modifiant .I’Oanﬁi}-
sation des institutions de la Républigue togolaise;

Sur la proposition du Ministre des Finances et des Affaires
Economiques; : i

Le conseil des ministres entendu, -

DECRETE : .

Artice PreEvier. — Tout fonctionnaire ,ou. agent
appelé a se rendréiRétranger sur Pordre du Gouver-
nement dans les conditions. prévues a Darticle 3; a

- droit & une indemnité journalitre dite indemnité de

mission. )

Le taux de cette indemnité qui varie suivant les
pays de mission st publié en annexe au ' présent
décret.

Arr. 2. — Il est alloué une indemnité pour toute,
période de vingt quatre heures passée en mission dans
les conditions précisées a Particle 3, les périodes infé-
rieures & vingt quatre heures ne donnant lieu a aucune
rétribution. , :

Arr. 3. — Donnent droit aux indemnités journa-
lieres de mission, les déplacements rentrant dans Pune
des catégories ci-apres : | , C



